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R éc h a u d -F o u r “  N ational-E conom ic
Tôle ém aillée ivoire , g arn itu res  ch ro ­
m ées, dessus fonte polie, p laque de
pro pre té . 
Dimensions : 
L ongueur.. 0 m680 
L a rg e u r . ..  O"1500 
H au teu r . . 0 m410

Four
L ongueur.. 0 m280 
L a rg e u r . ..  0 n'220 
P rofondeur 0 m350

PRIX.
Supplém 1 pour dessus gran ité, 
coup de feu p o li...........................

685.
4 0 .

»

»

C uisin ière  “ N atio n a l-E co n o m ic”  N° 0
Tôle ém aillée ivoire , g arn itu res  ch ro ­
m ées, dessus fonte 
rieu re  tô le ém aillée, 
Dimensions : 
L ongueur.. 0 m680 
L a rg e u r . ..  0'"500 
H a u te u r ...  0"'760

polie, tab le tte  infé- 
p laque de propreté. 

Four
L ongueur.. 0 n!280 
L a rg e u r . ..  0 ir220 
P rofondeur 0 m350

PRIX........................................... 785. »Supplém1 pour dessus granité, coup de feu poli.......................  40.5»

SANS FU M ÉE 

SANS ODEUR

Tous ces appare ils  chauflent très bien la  pièce où ils  se 
trouven t, comme le font les cuisinières â charbon ordinaires. 
L a  souplesse du b rû le u r perm et le r é g la g e  de tem pérature que 
v o u s  d es ire z . I l s  consomment en m arche norm ale  de 2 5 0  à 700 
gram m es de m azout heure. —  Nous pouvons l iv re r  s u r  chacun 
de ces modèles, un réchauffeur d ’eau perm ettant d 'assurer un
service d ’eau chaude courante de 50 â 500 li tre s . --------------------

C ata log u e  franco s u r  d em a n d e .

SANS FU M É E  

SANS O DEUR

C uisin ière  “  N atio na l-E co n om ic  ” N° 301
Fonte ém aillée , cou leur au choix : brun, 
vert o live, v e rt n il, bleu tu rquoise , etc. 
G arn itu res  chrom ées, dessus fonte polie, 
un four, une étuve.
Dimensions : Four

0 L o n g u e u r ... 0'"330
Largeur!.-.-, . -Qn 620 L argeur......... 0'"220
H a u te u r . . .  0"'760 P ro fondeur.. 0"'450

............  1170 »
Bain-/Wj4rie....... 50.»

Le sol et le ôté du four sont garnis de te
taire permettant la cuisson régulière 
gratins, etc, et ta réussite parfaite de la

C uisin ière “ N atio na l-E co n om  c ” N 1' 201

e rc frac­
as rôtis, 
âtisserie.

Fonte ém aillée, ou leu r au  choix, dessus 
fonte polie, g arn itu res  chrom ées, un four, 
une étuve.
Dimensions 
L o n g u e u r .. 
L a rg e u r . .. .  
H a u te u r . . .

Four
0 m 720 L o n g u e u r ... 0 n"330
0 m 530 L argeur..........0 m220
0 m 800 P ro fondeur.. 0 m350

PRIX................................................  985.»
Supplément pour Bain-Marie.......  50.»

C uisin ière  “ N atio n a l-E co n o m ic” N° 1
Tôle ém aillée ivoire, g arn itu res  chro­
m ées, dessus fonte polie, un four, une étuve, plaque de p ropreté.
Dimensions : Four
L ongueur.. 0" 720 L ongueur.. 0"‘300
L a rg e u r . .. Ü^SSO L a rg e u r . .. 0"’220H a u te u r ... 0"‘^00 Profondeur 0" 350
PR IX .................................................. 1085.»
S upplém ent dessus granité,coup de feu poli........................................ 50 . »
Supplém ent pour B ain-M arie .. 5 0 .»

C uisin ière  “ N atio n a l-E co n o m ic” N° 2
Tôle ém aillée ivoire, g arn itu res  chro­
m ées, dessus fonte polie, un four, une étuve, plaque de propreté .
Dimensions : 
L ongueur.. 0 ‘"860 L a rg e u r . ..  0 n,620 
H a u te u r ... 0'"760

FourL ongueur.. 0"‘330 
L a rg e u r . ..  0"-2?0 
Profondeur 0"’450

PR IX ..................................................  1290 »
S upp lém en tdessusg ran ité ,co upde feu p o l i ................... ..................  60 . »
Supplém ent pour B ain-M arie .. 5 0 .»

k



Poêle “ Nati
Fonte ém aillée, 
olive, nil, bleu tu:

)u leur a 
juoise, et 
bimensiài 
m argeur( 
i 80 mèti 
1 litre hc

Longueur 0 m: 
Cube chauffé

mation

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Pour votre bureau,

votre salle à manger, 

votre chambre,

etc...

s'allument, se règlent, 
s ’éteignent

comme le Gaz...

une allumette quand 
vous en avez besoin... 
chauffage instantané.

Un robinet à fermer 
lorsque vous n’en avez 
plus u sage . . .

plus de dé p en se .. .

omic ” N° 105
choix : b run, vert

1132 - H au teur Om4(j 
■ s 3 env iron , 
tre environ.

385. »

Pour votre atelier,

salle de café, 

de réunion, 

église,

Ces appareils sont équipés 
avec notre brûleur breveté 
de puissance appropriée. 
Le réservoir est à niveau 
constant permettant un 
débit régulier. - - -

Poêle “ National-Economic ”
Fonte ém aillée , couleur au choix : b run, vert 
olive, n il, bleu tu rquoise , etc.
N" 106. Dimensions :L arg e u r...................0 œ43 - H a u te u r .................... 0 m80
C ube chauffé : 150 à 200 m 3 env iron . 
C onsom m ation h oraire approxim ative de 5 à 600 
gram m es de mazout. P R IX ................ 885. »
N° 107. Dimensions :L arg e u r.................0 -4 3  - H a u te u r ...................  l œ0S
C ube chauffé : 200 à 250 m 3 env iron . 
C onsom m ation h oraire approxim ative de 7 à 800 
gram m es de m azout. P R IX ................ 995 . ».

les nouvelles

INTÉGRAL
A FLAMME BLEUE

ULTIMHEAT® 
MUSEUM

Fonctionnent sans tirage, sans tuyau de fumée
S ’allument et se règlent absolument comme le gaz 
Consommmation : 1 /6e de litre à l’heure par brûleur

A 2 feux et 1 fo u r. - 
ivo ire , g a rn itu res  e t rob inets chrom és, 
p laque de p ropreté  placée sous les 
b rû leu rs , dessus granité noir ou gris. R éch au d

Les brûleurs sont protégés par des 
couverclesj-de propreté en [tôle gra­
nitée que l’on place après usage

de tôles et 
à l’appareil, permet 
gratinés et toutes

Dimensions : 
L ongueur.. 0 m720 
L a rg e u r . ..  0 -5 30  
H a u te u r . .  0 m800
P R IX .......................

Four
L ongueur.. 0 -3 30  
L a rg e u r . ..  0 -220  
P rofondeur 0 ’"350
................  1780.»

“ N atio na l-E co n om ic-In tég ra l ” 
à  f lam m e b leu e

A 2 feux. - Tôle ém aillée ivoire , garni­
tu res  e t rob inetterie chrom ées, p laque 
de p ropreté sous les b rû leu rs , dessus 
gran ité no ir ou gris.
PRIX 790.»



AVAN TAGES DU CHAUFFAGE AU MAZOUT
ULTIMHEAT® J w i r n t m a m  ............... ..........................................................................................................

VIRTUAL MUSEUM
D ’h e u r e u s e s  e x p é r i e n c e s  é v i t e n t  p e r t e s  e t  e n n u i s .  N ous voudrions no ter ici quel­
ques-unes des expériences que nous avons faites ces dern iè fes  an n ée s, en nous spécia li­
san t com plètem ent dans l’étude des appare ils  de chauffage et cu isine au m azout. Si ces 
quelques réflexions peuvent vous ê tre  u tiles, nous en serions heureux .
L a  c u i s in e  e t  le  c h a u f fa g e ,  s o n t  l e s  d e u x  c h o s e s  le s  p lu s  u t i l e s  d a n s  u n  m é n a g e .  
On exige beaucoup d’eux et on oublie facilem ent les précieux serv ices q u ’ils nous rend en t.
Q u e ls  s o n t  le s  s i g n e s  c e r ta in s  d’u n  a p p a re i l  d e  c h a u f fa g e  e t  c u i s in e  r a t io n n e l .  
Ici perm ettez-nous. d ’ouvrir une p aren thèse . Il y  a dans la vie quelques points très  im por­
tan ts : gagner de l’argent, d ép en se r de l ’argent, faire bon emploi de son tem ps e t tire r 
parti de ses expériences. C ’es t d ’un com m encem ent m odeste que son t sorties les grosses 
fortunes et cela seu lem ent pour avoir su m ettre en v aleur au bon m om ent, faits et expé­
riences. Sans l ’observation  de ces p rincipes, que d ’argent et de tem ps gaspillés. P o u r ta n t  
c o m b ie n  p o u r r io n s - n o u s  s im p l i f ie r  l’e x i s t e n c e  e n  n o u s  y  c o n fo r m a n t .  Mais par 
quoi com m en cer?  Ne serait-ce pas par l’achat d ’un fourneau rationnel ?  A u c u n  a u t r e  
a r t i c l e  d e  m é n a g e  n ’e s t  e n  r e la t i o n s  s i é t r o i t e  a v e c  le s  d é p e n s e s  j o u r n a l i è r e s .  
Et par d épenses, nous n ’en tendons non seu lem ent celles qu ’exige le fourneau, mais 
su rtou t celles de l’achat des den rées a lim enta ires. Com bien souvent n’avons-nous pas 
en tend u : le rô ti es t sec, le foie es t dur, les pom m es de te rre  sont aq u eu ses, les haricots 
ne son t pas tend res, l ’om elette es t b rûlée, le soufflé es t retom bé, le gâteau n ’est pas cuit. 
Nous pourrions donner m aints exem ples encore, mais le lecteu r les connaît lui-m êm e.
O n e n  c h e rc h e  la  c a u s e ,  m a i s  p e r s o n n e  n e  s e  r e n d  c o m p te  q u e  d a n s  la  p lu p a r t  
d e s  c a s  le s  i n c o n v é n i e n t s  p r o v i e n n e n t  d ’u n e  c h a le u r  n o n  a p p ro p r ié e .  C haque lec­
teu r au ra  pu o bserver com bien certa in s  re s tau ran ts  ont du succès avec leurs spécialités. 
Le cu isin ier achète pourtan t les m êm es d en rées  que la m aîtresse de m aison. S a v e z -v o u s  
le  s e c r e t  ?  T ous ces p lats  fins et savoureux  ont été cuits, rô tis, g rillés à la chaleu r régu­
lière d ’un bon fourneau de cuisine.
D epuis de nom breuses années, nous nous efforçons de trouver un fourneau conform e à 
cette régu larité  e t à notre genre de vie actuelle. L e  fo u r n e a u  d o i t  p r o d u i r e  lu i - m é m e  
s o n  g a z  q u i e s t  t r a n s f o r m é  e n  c h a le u r  in c a n d e s c e n te  e t  d o i t  f o n c t i o n n e r  p a r to u t  
s a n s  in s ta l la t io n  p r é a la b le .  La flamme doit pouvoir se régler à volonté. E n  h i v e r  le 
fourneau doit pouvoir c h a u f f e r  la  c u is in e  s a n s  d é p e n s e  s u p p l é m e n ta i r e .  -  L es répa­
rations qui tou jo urs  sont coû teuses doivent ê tre  exclues.
Nous avons été assez heureux  pour m ettre au point ces fourneaux de cuisine et des 
poêles d’appartem ent consom m ant du m azout, le com bustible le  p lu s  m o d e r n e  e t  le  
p lu s  é c o n o m iq u e .  L es nom breux essa is auxquels nous nous som m es livrés nous per­
m ettent de répandre su r le m arché des appare ils  parfaitem ent m is au point e t d ’une 
sim plicité telle  q u ’un enfant pourrait les faire fonctionner.
Nos nouveaux appareils son t p résen tés  en dém onstrations pub liques. - O n  eu  ir a  au  
F o u r  N a t io n a l - E c o n o m ic .  -  La p â tisserie  se ra  d is t r ib u é e  g r a t u i t e m e n t  afin que 
chacun puisse  porter son jugem ent. C hacun es t inv ité à ass is te r à la dém onstration  qui 
es t G R A T U I T E ,  soit dans cette Exposition, soit à notre m agasin de dém onstration , 
62, ru e  Lafayette.
C es appareils  son t de véritables cu isin ières perfectionnées b rû lan t du M azout. Le M azout 
e s t le com bustible m oderne, le p lus économ ique, qui rem place le gaz, l’électricité , le 
charbon.
L e  M a z o u t  est sans danger, n ’exp lose pas et ne b rûle qu ’à 90°.
La conduite de la cuisin ière N a t io n a l  E c o n o m ie  es t extrêm em ent sim ple, vous la 
réglez comme un fourneau à gaz o rd inaire , l ’allum ez comme tel et l’éteignez lorsque 
vous avez fini de vous en serv ir . Son en tretien  es t absolum ent nul, ne possédan t aucune 
pièce fragile et délicate.

P re sses  em b o u tissan t 
d ’u n e  seu le  p ression

V érifica tio n  d u  v ern issage

M ontage à  la  c h a în e

V ern issag e  au  V u lcan isa teu r

F o u rn ea u  élec triqu e  
ém ailleu r

C o n trô le  d u  m ontage 
ac h em in em e n t . . .

' . .  V ers l’em baliagi



Cuisine impeccable, 
pas d’odeur, 
pas de fumée,
pas de surveillance à exercer, 
pas d'entretien.

notes fantastiques.

Economies énormes, 
pas de pièces à remplacer, 
durée illimitée, 
construction à toute épreuve.

Une allumette et c’est tout, 
allumage immédiat, 
arrêt instantané, 
se règle comme le gaz, 
combustion parfaite.

Plus de transport et de 
manutention de charbon, 
plus de cendres, ni poussières, 
plus de fumée.

ULTIMHEAT®
VIRTUAL

Plus d’ennuis,
Plus d’encrassage, 
plus de risque d’explosion, 
ni d incendie, 
plus de brûleurs fragiles et 
impossible à allumer.

Vous trouverez du mazout 
partout, garages, droguistes, 
et chez tous nos agents.

Nos appareils sont de véritables cuisinières perfectionnées brûlant du Mazout. Le Mazout est le combustible moderne leplus économique, il rem­place avantageusement le gaz, le charbon, l'électricité, le gaz butane.Le Mazout est sans danger, n’explosepas et ne brûle qu’à 90°. -  -  -  - Se vend en bidons
pratiques et faciles

La conduite de nos appareils est à manutentionner.
EXTREMEMENT SIMPLE, vous lesréglez comme des appareils à gazordinaires, les allumez comme tels etles éteignez lorsque vous avez finide vous en servir. - - - - - -

NOTICES. RENSEIGNEMENTS ET DÉMONSTRATION :

NâTIONâL - ECOMOMIC
Tél. Provence 60-03
R . C . Se in e  14.38S

62 , Rue Lafayette , PARIS (9 e) Tél. Botzaris 30-50
lm p . B illon , S t-M a!o -P ari'


