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- Tous ces appareils chauftent trés bien la piéce ou ils se

trouvent, comme le font les cuisiniéres & charbon ordinaires. -
La souplesse du bruleur permet le reglage de température que
SANS FUMEE vous desirez. Ils consomment en marche normale de 250 a 700 SANS FUMEE
. grammes de mazout heure. — Nous pouvons livrer sur chacun
SANS ODEUR de ces modéles, un réchauffeur d’eau permettant d'assurer un SANS' ODEUR
a service d'eau chaude courante de 50 & 500 litres. ——M —— =
Catalogue franco sur demande.
Cuisiniére " National-Economic ¥ N° 301
L E L Fonte émaillée, couleur au choix : brun,
Ré"'!“'“d'_F"“" Nnhonul-' EORIDAOAC vert olive, vert nil, bleu turquoise, etc.
Tole émaillée ivoire, garnitures chro- Garnitures chromées, dessus fonte polie,
mées, :cssus fonte polie, plaque de s un four, une étuve. Cuisiniére “National-Economic™ N° 1
pr-opret. . Dimensions 5 Fonr Tole émaillée ivoire, garnitures chro-
Dimensions : Four : A mees, dessus fonte polie, un four, une
Longueur.. 0”680 Longueur.. 0280 -Lo:gueur... 0330 étuve, plaque de propreté.
Largeur... 0500 Largeur... 0220 0™220 Dimensions : Fobr
! Hauteur . . 0410  Profondeur 0™350 .. 0m450 Longueur.. 0720  Longueur.. 0300
[ - ! Largeur... 0530 Largeur... 0™220
is . £ |
gf;;clém' pour deseus .é—é;é{té v o ¢ ¥ i R 1170.» Hauteur... 02200  Profondeur 0™330
coup de feu poli.............. 40. » ==t 58 50.» PRIX......................... 1085.»
Supplément dessus granité,coup
° defespolis. st i L 50.
Supplément pour Bain-Marie.. 50.»
‘ Cuisiniére *““National-Economic” N’ 0 o
! Tole émaillée ivoire, garnitures chro- Cuisiniére ““National-Economic” N° 2
] mées, dessus f.cmte polie, tablette infé- Tole €maillée ivoire, garnitures chro-
rieure tole émaillée, plaque de propreté. mées, dessus fonte polie, un four, une
Dimensions : Four étuve, plaque de propreté.
Longueur.. 0680 Longueur.. 0280 Dimensions : Four

Largeur... 0500 Largeur... 07220

Hauteur... 0760  Profondeur 0™ 350 |
SR ot 785 » e A

Cuisiniére “ Nati Longueur.. 07860  Longueur.. 0330
! Largeur... 0™620 Largeur... 0™220

puleur au choix, dessus Hauteur... 0760 Profondeur 0450

oo PRIX.. . e 1290.»
Supplém® pour dessus granité, fonte polie, g res chromées, un four, _ ;
g . . Supplémentdessus granité, cou
£ coup de feupoli.............. 40.2» une étuve. de fen poli....... g ........ p 60.»
T Tl = Supplément pour Bain-Marie.. 50.»

Longueur... 0720  Longueur... 0™330 .
Largeur..... 0m530 Largeur..... 0220
Hauteur.... 0m800 Profondeur.. 0™350




Pour votre bureau, |NTEGRAL
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votre salle 4 manger,
votre chambre, Fonctionnent sans .tirage, sans tuyau de fumée
- S'allument et se réglent absolument comme le gaz

Consommmation : 1/6° de litre a I'heure par brileur

.

ic” N° 105
|choix : brum, vert

s'allument, se réglent, |
s’éteignent il
comme le Gaz...

Les brilleurs sont protégés par des
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. e A :
[OR32 - Hauteur 046 couvercles®de propreté en [tle gra

s environ.
e environ.

une allumette quand ||
Vous en avez besoin... |
chauffage instantané.

nitée que l'on place aprés usage
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Le jeu tres | flomplet de toles et
rie ]oﬂlft a l'appareil, permet
rotis, gratinés et toutes

Un robinet & fermer ‘
lorsque vous n'en avez |
plus usage...

plus de dépense. .. Hg i

L
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Pour votre atelier,
salle de café,

de réunion,

“National-Econo

a flamme

A 2 feux et 1 four. - Tdole €

ivoire, garnitures et robinets chromés,

église,
plaque de propreté placée sous les
etc... braleurs, dessus granité noir ou gris. Réchaud
Dimensions : Four ** National-Economic-Intégral "
Poéle *National-Economic” Longueur.. 0720 Longueur.. 0™330 a flamme bleue

Fonte émaillée, couleur au choix : brum, vert Largeur... 0530 Largeur... 0™220 A 2 feux. - Téle émaillée ivoire, garni-
olive, nil, bleu turquoise, etc. Hauteur .. 0800  Profondeur 0350 ;

5 G | tures et robinetterie chromées, plaque
N* 106. Dimensions : | P

L!rgeul’ .......... 0=43 - Hauteur........ 0=80 | PREN o R e e 1780 .» de propreté sous les brﬁleurs, dessus
! Hepe Cube chauffé : 150 2 200 ms environ. ' ité noi is.
Ces appure'rls‘snn: EHEIRES Consommation horaire approximative de 5 a 600 o
avec notre brileur breveté grammes de mazout. PRIX. & 885. » I PRI S0 e L R 790 »
de puissance appropriée. N° 107. Disiensions - [
Le réservoir est a niveau Largeur......... 0=43 - Hauteur......... 1=08
constant permettant un Cube chauffé : 200 & 250 m* environ.
deébit regulier. - - - Consommation horaire approximative de 7 4 800 .

grammes de mazout. PRI - oroan 995. ».
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D’heureuses expériences évitent pertes et ennuis. Nous voudrions noter ici quel-
ques-unes des expériences que nous avons faites ces derniéfes années, en nous spéciali-
sant complétement dans I’étude des appareils de chauffage et cuisine au mazout. Si ces
quelques réflexions peuvent vous étre utiles, nous en serions heureux.

La cuisine et le chauffage, sont les deux choses les plus utiles dans un ménage.
On exige beaucoup d’eux et on oublie facilement les précieux services qu’ils nous rendent.

Quels sont les signes certains d’'un appareil de chauffage et cuisine rationnel.
Ici permettez-nous d’ouvrir une parenthése. Il y a dans la vie quelques points trés impor-
tants : gagner de ’argent, dépenser de I’argent, faire bon emploi de son temps et tirer
parti de ses expériences. C’est d’un commencement modeste que sont sorties les grosses
fortunes et cela seulement pour avoir su mettre en valeur au bon moment, faits et expé-
riences. Sans I'observation de ces principes, que d’argent et de temps gaspillés. Pourtant
combien pourrions-nous simplifier I'existence en nous y conformant. Mais par
quoi commencer ¥ Ne serait-ce pas par |'achat d’'un fourneau rationnel ? Aucun autre
article de ménage n’est en relations si étroite avec les dépenses journaliéres.
Et par dépenses, nous n’entendons non seulement celles qu’exige le fourneau, mais
surtout celles de I’achat des denrées alimentaires. Combien souvent n’avons-nous pas
entendu: le roti est sec, le foie est dur, les pommes de terre sont aqueuses, les haricots
ne sont pas tendres, I’omelette est brillée, le soufflé est retombé, le giteau n'est pas cuit.
Nous pourrions donner maints exemples encore, mais le lecteur les connait lui-méme.

On en cherche la cause, mais personne ne se rend compte que dans la plupart
des cas les inconvénients proviennent d’'une chaleur non appropriée. Chaque lec-
teur aura pu observer combien certains restaurants ont du succés avec leurs spécialités.
Le cuisinier achéte pourtant les mémes denrées que la maitresse de maison. Savez-vous
le secret ? Tous ces plats fins et savoureux ont été cuits, rotis, grillés a la chaleur régu-
ligre d'un bon fourneau de cuisine.

Depuis de nombreuses années, nous nous efforons de trouver un fourneau conforme a
cette régularité et a4 notre genre de vie actuelle. Le fourneau doit produire lui-méme
son gaz qui est transformé en chaleur incandescente et doit fonctionner partout
sans installation préalable. La flamme doit pouvoir se régler & volonté. En hiver le
fourneau doit pouvoir chauffer la cuisine sans dépense supplémentaire. - Les répa-
rations qui toujours sont cofiteuses doivent étre exclues.

Nous avons été assez heureux pour mettre au point ces fourneaux de cuisine et des
poéles d’appartement consommant du mazout, le combustible le plus moderne et le
plus économique. Les nombreux essais auxquels nous nous sommes livrés nous per-
mettent de répandre sur le marché des appareils parfaitement mis au point et d’une
simplicité telle qu'un enfant pourrait les faire fonctionner. '

Nos nouveaux appareils sont présentés en démonstrations publiques. - On cuira au
Four National-Economic. - La pitisserie sera distribuée gratuitement afin que
chacun puisse porter son jugement. Chacun est invité a assister 4 la démonstration qui
est GRATUITE, soit dans cette Exposition, soit 4 notre magasin de démonstration,
62, rue Lafayette.

Ces appareils sont de véritables cuisiniéres perfectionnées briilant du Mazout. Le Mazout
est le combustible moderne, le plus économique, qui remplace le gaz, 1'électricité, le
charbon.

Le Mazout est sans danger, n’explose pas et ne briile qu'a 90°,

La conduitc de la cuisini¢re National Economic est extrémement simple, vous la
réglez comme un fournsau a4 gaz ordinaire, I"allumez comme tel et I’éteignez lorsque
vous avez fini de vous en servir. Son entretien est absolument nul, ne possédant aucune
piece fragile et délicate.
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Presses emboutissant
d'une seule pression

Vérification du vernissage

.. Vers I'emballage

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

Fourneau électrique
émailleur

Contréle du montage
acheminement . ..




Une allumette et c'est tout,
allumage immédiat,
arrét instantane,

ULTIMHEAT

se régle comme le gaz,
combustion parfaite.

Plus de transport et de
manutention de charbon,
plus de cendres, ni poussieres,
plus de fumée.

Cuisine impeccable,

pas d'odeur,

pas de fumée,

pas de surveillance i exercer,
pas d’entretien.

Plus de notes fantastiques.

Economies énormes,

pas de pieces a remplacer.
durée illimitee,

construction a toute épreuve.

Plus d’ennuis,

Plus d'encrassage,

plus de risque d’explosion,
ni d'incendie,

plus de brileurs fragiles et
impossible a allumer.

Vous trouverez du mazout
partout, garages, droguistes,
e e et chez tous nos agents.

Nos appareils sont de véritables
cuisinieres perfectionnées briilant du
Mazout. Le Mazout est le combustible
moderne leplus économique, il rem-
place avantageusement le gaz, le
charbon, Uélectricité, le gaz butane.
Le Mazout est sans danger, n’explose

pas et ne brile qu’a 90°. - - - - Se vend en bidons
pratiques et faciles
La conduite de nos appareils est i manutentionner.

EXTREMEMENT SIMPLE, vous les
réglez comme des appareils a ga:
ordinaires, les allumez comme tels et
les éteignez lorsque vous avez fini
de vous en servir. - - - - - -
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